
Menù di Primavera 

Antipasti 

Fave e pecorino 
 “Il primo morso della stagione, semplice e sincero come 

un prato al sole.” 

Crostini con ricotta, erbe aromatiche e miele 
“Un equilibrio gentile tra orto e alveare, su pane 

croccante.” 

Insalata di agretti al limone e mandorle tostate 

“Freschezza che danza tra agrumi e note tostate.” 

Primo 

Garganelli asparagi e pancetta croccante 

“Primavera che incontra il fuoco, tra verde tenero e 

carezze croccanti.” 

Secondo 

Pollo alla griglia con patate 
“Profumo di brace e convivialità, come una tavola 

all’aperto.” 

Dolce 

Angel cake 
“Una nuvola leggera che chiude il pranzo con un soffio di 

dolcezza.” 

 


